Forro légkeveréses félautomata asztali alagitkemence:

Siithetd termékek.: Fdnk, pizza, ldngos, sos és édes perec, pogdcsa, sos és édes siitemények, mini
pékdruk, pdlcikds és teasiitemények ropik orids és sima stb..

6 db. Talca lesz hasznalatos ebbdl 2db a siitétérben 2db. a futészalagon és 2 db adagolas és
elokészités alatt.

Egy talcara pl. 2 db 300 mm es pizza fér a szakaszos siitéshez.,tehat 4 db pizza siitheté egyszerre
,a teljesitménye jobb, mint a legkeményebb kemencének mivel ez keveri a 320 ¢ fokos forré
levegot nagysebességgel.15-20 % al gyorsabb minden eddigi lehetéségnél ez a szabadalom
cégiink, ill. iigyfeleink 25 éves tapasztalasabdél sziiletett.

A folyamatos siitéshez pizzanal is: ----elég csak a kortalcakba betenni a tésztat egymas utan és
folyamatosan vagy szakaszosan, beallitas kérdése.

Mini fank, ill. normal fank akkor és alakos siiteményekhez siitheté vele ehhez Kkiilon vasarolunk
hozza a megfelel6 méretii szilikon formakat.

Amilyen formaju silikon siitéformaba ontjiik a masszat olyan lesz a késztermék.

Ehhez kaphaté mindig a megfelelé por alapa alapanyag csak vizzel keverendo tészta mix.
Nem olajban siil a termék, hanem forro levegovel.

Ett6l kellemesebb az iz, mint az olajos és egészségesebb a termék.

A gép képes az egyébként alaptalcara, 350x400 mm

melyre pl. kisméretii pogacsabél 50-60 db fér 100-120 db siil meg egyszerre és 5-10-15 20

perc alatt, ez a tészta tomegétal is fiigg.

Fank siitésénél ugyan igy miikodik a siit6 mindig a futészalagra tett

elokészitett talca, megy periodikusan a siitobe, hogy egy vagy ketto az attol fiigg hogyan
allitottuk be a gépet.

A programkapcsoloval allithat6 a kivant beallitas és az aktualis hofok.

A Kkésziilék mindenféle tészta és husféleségek megsiitésére alkalmas 150-320 Celsius fokon,
Pogacsak, fank, langos, kiirtoskalacs, pizza, rétes, zsemle, Kifli, palcikas siitemények,
allatfigurak, piskotak, linzer, stb. minden 120 mm - nél nem magasabb termékre.

Siithet6é maxi ropi sajtos fokhagymas sorkorcsolyak, kemencés langos apro szalonna, tejfol sajt,
kivalléan eladhat6 termékek. Recepteket adunk és folyamatosan megosszuk az Gjitasokat is.

3 év garancia jar a géphez.

Ez idé6 alatt telefonon tartjuk a kapcsolatot, ha sziikség van rank nem hadjuk magara
vallalkozasaval. Mindenben segitiink.

Megtériilés:Mini fank esetén, hozzavetoleges nem pontos adatok szerint.

700-Ft 1kg. alapanyag, arat,10 perces siités idét, és 2 x 60 db-ot siitésenként =120 db

10 db/adag

1 adag 10 db fank 350 Ft x 12= 4200 Ft siitésenként optimalis id6t szamolva

5x4200=21000 Ft/6

10 ora alatt 200-250 000 Ft értékii arut lehet siitni ezzel a tipusi modellel folyamatos siitésnél.
Az apro siiteményeket ontetekkel adjuk,(fahéjas méz, vanilia sodo, csokoladé, karamell, fekete
ribizli, eper, stb.

BEVEZETO AR: Alap gép 1,000 000 Ft + 4fa megtériilése 30 munkanap 7 6ras termeléssel.
Mérete: 1600-2000 ig x450x550 mm

Sulya: 35 kg + szettek 10-20 kg

Silikon talcak 100 000 Ft 6 db-os szett. Fajtanként.

Gépet és a szetteket -30-napos elérendeléssel tudjuk vallalni.

A szerzédést 50% eléleggel szoktuk kotni.

Szerzoédés szerint idore.

Az érték masik részét az elszallitaskor rendezziik az atadas a Foti telephelyiinkon zajlik.
Elképzelheto raktarkészletben is.

Csikhizo félautomata 10 mp -ként 4-db 1 m-es 20 mm széles tésztacsik nydjtasara alkalmas
alagit kemencében siithet6 orias ropihoz elengedhetetlen.

Teljesitmény: 1000 db / 6ra

Meérete: 1250- mmx300x300 mm

Salya: 20-25 kg.

Fagyasztott technolégiakhoz elengedhetetlen!

Harom ember munkajat helyettesiti folyamatos termelés esetén nagy forgalomnal sziikséges és
hasznos.Megtériilési szamitasa az iizenet levélben van.

Ertéke 600 000 Ft. + afa megtériilések 1 hénap 50% kihasznaltsagnal értendé.

Ha barmilyen kérdése lenne készséggel, valaszolok ra telefonszamom .

KEREM IRJON E-MAILT.



